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Ano Letivo 2025/2026

1. O Curso é Promovido Por

Universidade de Evora - Escola de Ciéncias Sociais
Universita degli Studi di Parma
ATU - Atlantic Technological University

2. Curso em Associacao

a. Tipo de Consércio: Internacional
b. Tipo de Associacdo: Diploma a ser atribuido apenas por uma das Instituicdes Parceiras

c. Tipo de Protocolo: Gestdo administrativo-financeira da responsabilidade da instituicdo coorde-
nadora

d. Instituicio Coordenadora: Universidade de Evora
e. Instituicoes Parceiras:

= Universidade de Evora
= Universita degli Studi di Parma
= ATU - Atlantic Technological University

f. Regulamento Especifico: Nio

g. Informac3o sobre local e prazos de candidaturas: As candidaturas decorrem de 8 a 16 de junho de
2026 na plataforma SHUE da Universidade de Evora.

h. Comissao de Curso em associacao:
- Bruno Lopes - diretor do curso - Sénia Bombico - adjunta da direcdo de curso - Benedetta Crivelli
- representante na comissdo de curso da Universita degli studi di Parma (Italia) - Niamh Heers -
representante na comissdo de curso da Atlantic Technological University (Irlanda)
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3. Apresentacao

O BIP "Sabores da Identidade: o Patriménio Alimentar entre a Histéria e o Turismo” foi concebido
para explorar a alimentacdo como uma dimensdo central do patriménio cultural, centrando-se nas
suas raizes histéricas, nas suas expressdes contempordneas e no seu potencial turistico. Através de
uma abordagem multidisciplinar e intercultural, o programa analisa de que forma as praticas alimen-
tares moldam identidades coletivas, contribuem para o desenvolvimento regional e interagem com os
desafios da sustentabilidade.

O programa toma como ponto de partida o interior do Alentejo (Sul de Portugal) - um verdadeiro
laboratério vivo onde patriménio alimentar, paisagem e saberes tradicionais se cruzam. Produtos
locais, técnicas culinérias e rituais associados a alimentacao serdo analisados enquanto expressoes de
processos histdricos de longa duracdo, como os sistemas agricolas, os padrdes de uso do solo, os fluxos
migratdrios e as transformacdes socioecondémicas. Serad dada particular énfase a Dieta Mediterranica,
ndo apenas enquanto patriménio reconhecido pela UNESCO, mas também como um sistema cultural
dindmico.

Esta perspetiva serd enriquecida por abordagens tematicas e contributos de universidades parcei-
ras em ltdlia e na Irlanda, alargando o quadro analitico a outros contextos europeus e permitindo
aos estudantes comparar de que forma diferentes regides interpretam, preservam e promovem o seu
patriménio.

4. Objetivos

O programa visa orientar os estudantes na reflexdo sobre as semelhancas e diferencas existentes entre
diversos patriménios alimentares, bem como sobre a forma como as instituicGes locais concebem
politicas com base na Histéria e no Turismo da regio.

Assim, este BIP assenta em trés eixos fundamentais de anélise:

1. Governanca local e politicas de patriménio alimentar: De que forma as instituicdes locais (muni-
cipios, associacdes, entidades de turismo e outros stakeholders) concebem e implementam politicas
de valorizacdo do patriménio alimentar.

2. Turismo e patriménio alimentar: Como o patriménio alimentar é integrado nas estratégias turisti-
cas regionais enquanto fator de diferenciac3o, atratividade e desenvolvimento sustentavel.

3. Histéria, autenticidade e construcdo de narrativas: De que modo o conhecimento histérico é mo-
bilizado para construir autenticidade nas experiéncias turisticas relacionadas com a alimentacdo, bem
como as tensdes que emergem quando a tradicdo é simplificada ou comercializada.

Em sintese, este BIP procura dotar os estudantes de ferramentas conceptuais e analiticas que lhes
permitam compreender e propor solucoes inovadoras e sustentaveis para a valorizacdo do patriménio
alimentar enquanto recurso identitério, histérico e turistico.

5. Condicoes de Acesso e Ingresso

i Condicoes especificas de ingresso no curso

Inglés, no minimo nivel B2.

6. N2 de Vagas

= Nidmero de vagas para ingresso: 25

7. N.2 Minimo de Matriculados

Nidmero minimo de matriculados necessérios para funcionamento: 25
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8. Propina

= Propina: 0,00 €

9. Organizacdo / Duracdo
a. Duracao do curso: 4 semanas

b. N2 ECTS do curso: 6

10. Regime de Lecionacao

Presencial /Tutoria

11. Regime de Frequéncia

Laboral

12. Horario de funcionamento (dias semana e horario)

Aulas assincronas disponiveis no Moodle.
Componente presencial funcionard das 10h as 18h (de 6 a 10 de julho de 2026).

13. Datas do Curso

= Inicio do Curso: 19 de junho de 2026
= Fim do Curso: 10 de julho de 2026

14. Datas de Candidaturas

= Inicio de Candidaturas: 8 de junho de 2026

= Fim de Candidaturas: 15 de junho de 2026

» Divulgacdo de Resultados (até): 16 de junho de 2026
= Inicio de Matriculas: 18 de junho de 2026

= Fim de Matriculas: 19 de junho de 2026

16 de junho de 2026
O Reitor

Anténio José Estevdo Grande Candeias
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